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'Susi’nin susami Mugla’dan gidiyor

Mugla’nin Ulailgesine bagli Gokova
Mahallesi’nde Tiirkiye’nin en kaliteli
susami geleneksel yontemlerle lretiliyor.
Bolgedeki iklim dolayisiyla yag orani
yiiksek ve aromasi ¢ok lezzetli olan sari
susama Japonlar talip oldu.

Gokova'nin geleneksel yontemlerle Uretilen
susaminin son yillardaki en buyuk muisterisi
Japonya. Japonlar, geleneksel yemekleri susi
yapiminda kullandiklari susamin kalite ve
lezzetine cok 6nem veriyor.Bu ylizden hasat
doéneminde Tirkiye’de sadece Gokova'da
geleneksel yontemlerle uretilen susami
yerinde satin almak igin geliyorlar.

Turkiye'de geleneksel yontemle susam
Uretilen Gokova'da hasat bagladi. Basta
Japonlar ve Yunanlilar olmak Ulzere bir gok
Ulkenin satin aldigi susamin, “yerel tir”
oldug@u, cografi isaretleme calismalarina baslandigi bildirildi.

Ula Gida Tarim ve Hayvancilik iige Miidiirii Stileyman Kurnaz, Tiirkiye'de
geleneksel yontemlerle susamin sadece Gokova'da uretildigini agikladi.
Gokova havzasinda 9 bin dekarlik alanda bin ton civari Uretimi yapildigini
belirten Kurnaz, “Uretiminde tamami yerel tek bir gesitle sari susam ve
geleneksel yontemlerle yapiliyor. Ot almasi, elle hasat yolumu, sékilmesi
daha sonra guimdiller yapilip kurutulmasi ve bu mevsimde de artik silkinerek
hasadinin gercgeklestiriimesi, her islem geleneksel yéntemle. iicemizde
organik Uretim yavas yavas gelisiyor. Bu sene yaklagsik 50 ton organik susam
bekliyoruz. Cesidimiz yerli bir ¢esit. Tlccarin tercih ettigi bir cesit ve bunun
da sebebi yad oraninin ve aromasinin yiiksek olmasi” dedi.

Gokova’'da susamin sulanmadan yetistigini kaydeden Kurnaz, “Toprak
yapimiz buna uygun. Gin boyu esen denizden gelen o riizgarlarin etkisiyle
susamimizin daha lezzetli aromasi ve yag oraninin yiiksek oldugunu
biliyorum. Son yillarda artik Japonya’dan da gelip ilgemizden susam
aliniyor. Gékova susami 6zel bir susam diyebiliriz. Cografi isaretleme igin
Mugla Ticaret ve Sanayi Odasi'yla birlikte hazirliklara basladik” diye
konustu.

Organik Uretim yapmalarina ragmen, susamin kendilerinden ucuza alinip 10
kat fazla fiyatla satildigini belirten ciftgi Salih Kesen, “llag kullanamiyoruz.
Masrafimiz fazla oluyor ama biz topraklarimizin temiz kalmasi igin
ugraglyoruz iste. Iscilik agir, buna ragmen kargihgini alamiyoruz. Birkag
tuccar anlasmig, Ureticiden degeri lizerinden almiyorlar. Birkag yil 6nce 3.5
liraya verdigimiz susam, markette 27 liraya satiliyordu. Ulkenin gelecegi igin
en kotu olan bizden sonraki nesil giftgilik yapmiyor. Bizim nesil de 3 - 4 yil
daha yapar. ClUnki cazibesi yok geliri yok. Zarar edince de gengler bu ise
géniilli bakmiyor” derken, bir baska ciftci Muzaffer Miicek, “llag
kullanmiyoruz. Geleneksel yontemlerle Uretim yapiyoruz. Topragimiz verimli,
bir de severek isliyoruz. Sevgimizi de igine katiyoruz” diye konustu.

Ula Gida Tarim ve Hayvancilik iige Midiirii Stileyman Kurnaz, Tiirkiye'de
geleneksel yontemlerle susamin sadece Gokova'da uretildigini agikladi.
Gokova havzasinda 9 bin
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