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Osmanli sarayinin lezzetini dort kusaktir Bafra'da
yasatiyorlar

Samsun'un Bafra ilgesinde, Sekerci Sukra Efendi'nin lokumlari, 1887'den bu yana
dért kusaktir ayni aile tarafindan dretilmeye devam ediyor.
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Sekerci Suikrii Efendi'nin Bafra'dan askerlik vazifesini yapmak icin gittigi istanbul'da, saraya
lokum Ureten Haci Bekir Efendi‘den 6grendigi ve 1887'de memleketine dénerek Uretimine
basladigi lokum, dért kusaktir ayni lezzeti koruyor.
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Memleketine déndikten sonra lokum Uretimini bakir kazanlarda odun atesinde yaparak strdiren
Sukrt Efendi'nin oglu Faris Yuksel, 1936 yilinda meslegi babasindan devralarak, lokum ile
Bafra'nin manda sutiinden elde edilen kaymagini bulusturarak buginki geleneksel "Tarihi Bafra
Kaymakli Lokumu"nu Uretti.
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Lokum ile sarlan kaymagin tadinin kisa stirede begenilmesi Gzerine tUrlndn lezzeti Samsun
sinirlarini asti. Sekerci Faris Yiksel'den sonra ogullarn Metin ve Cetin Yiksel'in Urettigi kaymakli
lokum Uretimini, Cetin Ylksel'in oglu Neset Faris Yiksel devam ettiriyor.
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Yilin belli aylarinda Uretilebilen kaymakl lokumun yapimina havalarin sogumasiyla ekim ayinda
baslaniyor ve Uretim mayis ayina kadar surdurtlebiliyor.
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Son kusak lokum Ureticisi Neset Faris Yiksel, AA muhabirine yaptigi aciklamada, meslegi
babasi Cetin Yiksel'den 7 yasinda égrendigini sdyledi. Blylk dedesinden kalma lokumculuk
meslegini Cumhuriyet Meydani'nda geleneksel yontemlerle esi Dilek Yiksel ile sirdirmeye
calistiklarini ifade eden YUksel, sunlar dile getirdi: "Geleneksel ydntemlerle Tirk damak tadina
yerlesen, dinya literatlrtiinde Tirk lokumu olarak yerini alan Osmanli'nin lokumunu hala ayni
yontemlerle devam ettiriyoruz. Urlinlerimiz kendimize 6zel degisik tat ve dzelliklerde. Bunun
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yaninda ydremize 6zgl, Bafra ismiyle 6zdeglesmis Bafra kaymakli lokumunun Gretimine devam
ediyoruz."
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Lokum ile kaymagin ayni anda agizda eridigini bu nedenle essiz bir lezzetin ortaya c¢iktigini ifade
eden YUksel, kaymakl lokumun, diger lokumlardan kivam ve pisirme ydntemleri bakimindan
farklh oldugunu anlatti.

7/10

Kaymak sicakta ¢abuk eridigi icin yaz aylarinda kaymakli lokum Gretmediklerini vurgulayan
Yuksel, séyle konustu: "Yerken damakta hem sttin, kaymagin tadini alirsiniz hem de lokumu
cignemeden kaymagin kivaminda ikisi bir erir. icinde herhangi bir koruyucu madde icermedigi
icin ilk yapildigi tarih 1936 yilindan beri kislik, mevsimlik bir Grtindlr. Yazin bu Griin olmaz.
Kaymagin émri ¢ok sinirlidir. Mandanin yeme aliskanliklarinin yaz ve kis mevsiminde degismesi
nedeniyle yazin sut ve kaymakta olugsan koku nedeniyle kaymakl lokum yaz aylarinda
yapilamiyor. Lokumda puf noktasi pisirme. Lokumun kivami her seyden dnce énemli. Kaymakla
beraber damakta erimesi icin lokumun daha yumusak kivamda olmasini saglyoruz."
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Yuksel, yilda yaklasik 6 ay gibi bir stirede Uretilen tarihi Bafra kaymakl lokumunun lezzetinin
Samsun'un digina tastigini, istanbul basta olmak (izere Tirkiye'nin farkli illerine kargo ile
kaymakli lokum génderdiklerini kaydetti.
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insanlarin son yillarda geleneksel tatlara daha cok ilgi gésterdigini belirten Sekerci Neset Faris
Yiiksel, "insanlarnimiz eski tatlara eski lezzetleri merak ediyor. Unuttugumuz lezzetler diyebiliriz
buna. Bu lezzetlerin yeniden canlandigini gériyoruz. Bunun neticesinde Turkiye'nin her yerinden
degisik mlsteri potansiyelimiz var. Sag olsun UrUnleri begeniyorlar, onlar begendik¢e biz mutlu
oluyoruz ve meslegimize daha askla sevkle sarliyoruz" ifadelerini kullandi.
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iste o miithis lezzetin yapilisi...
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