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Bu cilegin kilosu 200 TL: 'Yerini bilenler kimseye sdylemiyor'

Karadeniz Boélgesi’‘'nde her yil yaz mevsimi éncesi yliksek kesimli bélgelerde yetisen, kokusu ve
lezzeti ile hayran birakan dag cileginin kilosu 200 TL'den satiliyor. Dag cileginin hasadini yapan
Aysegiil Kocatiirk, "1 kilo cilegi toplamak icin, bir giin siiriiyor. Cileklerin yerini bilenler ise en yakin
arkadasina bile yerini sdylemiyor" dedi.
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Ordu’nun Fatsa ilgesinde, kendiliginden yetisen dag cilekleri toplanmaya baslandi. Bblgede kendiliginden
yetisen ve zor sartlarda toplanan cilekler, yére halkinin kiglik regel ihtiyacini da karsiliyor, bazi vatandaslar ise
topladiklar kiiclik cilekleri satarak, ev ekonomisine katki saghyor.
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BiR KiSi 4 SAATTE 1 KILOGRAM TOPLAYABILIYOR

Halk arasinda ‘yaban cilegi’ olarak bilinen, dogal ortamda yetisen, kiiglik olduklari ve siklikla yetismedigi icin 4
saatte yaklasik 1 kilogram toplanabilen dag cilekleri, findik bahcelerinde ve ormanlik alanda yetisiyor.

Kokusu ve lezzeti ile kendine has bir aromasi bulunan dag cileklerini toplayanlar biiyiik kismini
kendilerinin kishk regel ihtiyacini karsilamak igin kullandiklarini belirtirken, gilegin bu yil satis fiyati
ise 150-200 TL arasinda degisiyor.

"DUSME TEHLIKELERI GECIREREK TOPLANIYOR"

Fatsa ilgesinin Kavraz Mahallesi’'ndeki ormanlik alanda dag cileginin hasadini yapan Aysegdil

Kocatlirk, “Genellikle dag cilekleri kirsal kesimlerde oluyor. Toplamak icin vatandaslar daha daghk
boliime gelerek burada dogada kendiliginden yetisen dag cilegini bulabiliyor. Bizler de her yil buraya
gelerek topluyoruz. Cok lezzetli ve 6zelikle receli gergcekten ¢ok nefis. Cocuklarimiza taze organik
cilekleri yediriyoruz. Toplamasi gercekten cok mesakkatli clinkii dikey arazilerde oldugu icin gitmesi
ve bulmasi da zor. Ortalama giinliik yarim Kilo ile bir kilo arasinda toplayabiliyoruz. Zor sartlar
altinda diisme tehlikeleri gegirerek toplaniyor. Isirgan ilaglar dag cileklerine ¢gok biiyiik zarar veriyor.
Eger ilagclama ve ot bicme islemleri yapmazsa vatandaslar dogada bu cilekleri bulmak daha kolay
olacak" dedi.

"BU MEYVENIN DE EN GizLi YANI..."

Kocaturk, sdyle devam etti:

"Topladigimiz cilekleri genellikle recel yapiyoruz. Ayrica fazla toplarsak satisini da yapiyoruz. 200
TL'ye kadar fiyati alici buluyor. Bana gore 500 TL bile olsa az giinkii toplamasi da bulmasi da ¢ok zor.
Altin kadar degerli bir meyvedir. 1 kilo gilegi toplamak igin, bir giin siiriiyor. Cileklerin yerini bilenler
ise en yakin arkadasina bile yerini sdylemiyor. Bu meyvenin de en gizli yani bu."

"MAYIS AYINDA BASLIYORUZ HAZIRAN AYININ ORTALARINA KADAR BU CIiLEGI TOPLUYORUZ"

Dada yakin yerlerde daha c¢ok fazla organik cileklerini bulduklarini ifade eden Okan Karaca ise “Ailemizle
birlikte dag cilegi toplamak icin seferber oluyoruz. Genelde kimsenin ulasamadigi yerlere giderek
dag cileklerini buluyoruz. Buldugumuz yerleri de kendimiz kimseye sdylemiyoruz. Giinde en fazla 1
kilo bulabiliyoruz. Mayis ayinda basliyoruz haziran ayinin ortalarina kadar bu cilegi topluyoruz.
Kendim daha cok ticaretini yapiyorum. 150 TL'den basliyor 200 TL'ye kadar cilegi satiyoruz. Kendime
harchk kazandiriyor. Dag cilegini toplamak bizi yorsa da kazanci giizel” diye konustu.

RECELI COK LEZZETLI

Cok zor sartlar altinda dag cileklerini topladiklarini, kilosunun 200 TL'ye giktigini ifade eden Eda Aydin
da “Dag cilegini recel yapmak icin topluyoruz. Receli gercekten ¢ok lezzetli” diye konustu.
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