Erzurum’un 55'inci cografi
isaretli urunu oldu: Kizilcigin
en guzel hali

Ulkemizde cografi isaretli tGriin
cesitliliginde Gaziantep ve Konya'dan
sonra en ¢ok urtne sahip olan
Erzurum’'da Tortum eksi pestili de
TURKPATENT tarafindan tescillendi.
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™S PESTiL

Tortum Belediyesi tarafindan 2022 yilinda mahreg isareti
almak icin TURKPANET kurumuna basvurusu yapilan
Tortum eksi pestili, Erzurum'un 55'inci cografi isaretli
urdnu oldu. Erzurum’un Tortum ilgesine ait kizilciklar
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ozenle secilerek marmelat haline getiriliyor. Daha sonra bu
marmelat pestil seklinde serilerek kurutuluyor ve eksi
kizilcik pestili elde ediliyor. Geleneksel Uretim sekli
bozulmadan Uretilen ve tamamen dogal yontemlerle
hazirlaniyor. Tortum eksi pestilinde seker ve renklendirici
bulunmuyor.

SADECE SU VE KIZILCIK KULLANILIYOR

Tortum eksi pestili, dogal olarak yetisen kizilcik meyvesi ve
icme suyu kullanilarak Tortum ilgesinde Uretiliyor. Tadi
eksi, rengi parlak kirmizi olan Tortum eksi pestili
endustriyel ve geleneksel olmak Uzere iki sekilde Uretiliyor.
Tortum eksi pestilinin uretiminde, genel pestil
uretimlerinden farkli olarak, nigasta, un, seker, findik veya
ceviz kullanilmiyor. Seker ilavesi yapilmadigi igin de kizilcik
meyvesinin verdigdi eksi tada sahip olup cografi sinirda
“eksi pestili" olarak adlandirliyor. Tortum eksi pestilinin
gecmigsi eskiye dayaniyor. Tortum ilgesinin mutfak
kulturunde onemli bir yere sahip ve ilave bilesen
icermeyen, sadece kizilcik meyvesi kullanilarak Uretilmesi
cografi sinira 6zgu olmasini sagliyor.



